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kintu $8900
Alpamanta Sauvignon Blanc, Giovannoni Seco,
curry, maní, tabaco, plátano verde

kunun tsamiya $11500
Warangi casero, plátano verde, sobodoro, tamarindo,
ananá, leche de mijo

bissap $7700
Pan Vodka, castañas de cajú, bissap,
tomates caramelizados

fanqié mitāng $8100
Shaojiu casero, arroz, sésamo, mi-chien, Fānqié tāng,
especias chinas

mayak $7800
Soju, Fractal, genciana, jengibre, regaliz,
huevo de codorniz

parăpálinka $10800
Palinka, Cristallino, ricotta de cabra, ciruelas,
aceite de ciruelas, peras Williams

papelón  $8800
Santa Teresa Claro, maracuyá, agua de coco,
papelón con limón

— tragos —
corrientes migratorias desde el 83'



— tragos —
corrientes migratorias desde el 83'

coco caliente $8100
Ron, aceite de coco, papaya, zanahoria,
leche de coco, fuego

café da meia-noite $8800
Yaguara, miel de caña, café orgánico Arara y catucai,
banana, Cynar, lima

laguna colorada $11100
Singani, Chola, soda de api, chuño, hoja de coca,
lavanda, laurel

la causa $8700
Pisco 1615, causa limeña, leche de tigre, clara de huevo,
Pulpo Blanco Ginger Ale

caá yari $7500
Príncipe de los Apóstoles, mandioca, tereré, Kolsch, 
cedrón, menta peperina

la huma $13000
Pisco Capel, humita, miel de campo, albahaca,
bitter de guindas



— los negronis —
del abuelo

el boogy de lelo y lili $7400
Vodka Pan, Cocchi Americano, bitter uña de gato

balestrini $12500
Príncipe de los Apóstoles, Campari, Amaro
y agua del Océano Atlántico

la chofeta $7400
Campari, Le Muscat, hongos de pino, arena de Cariló

giovannoni $7100
Príncipe de los Apóstoles, Vermouth Giovannoni
seco y rosso

profético $7100
El Profeta, Campari, Vermouth Giovannoni rosso



pan con choclo y manteca $6800
Pan Vodka macerado en choclo a las brasas y manteca
clarificada, y Pulpo Blanco Tónica 

panettonic $6800
Pan Vodka macerado en agua de azahar, canela,
pasas de uva, fruta abrillantada, y Pulpo Blanco Tónica

pan con chicharrón  $6800
Pan Vodka macerado en grasa crocante de cerdo
y Pulpo Blanco Tónica

— los long drinks —
de vodka pan

vigilante $6800
Vermouth Giovannoni rosso, Príncipe de los Apóstoles
macerado en queso pepato, Pulpo Blanco Tónica

gallega $6800
Príncipe de los Apóstoles, jugo de uva orgánico,
Ginger ale Pulpo Blanco 

tónico del tano bagley $6800
Príncipe de los Apóstoles, Hesperidina, Fernet,
tónica Pulpo Blanco

— los tónicos -
de apóstoles 



— los clericós —

madre tierra $23000
Sauvignon blanc, Vermouth Giovannoni seco, rica y ruda

cordillerano jarra $23000 | por vaso $9200
Vermouth Giovannoni seco, peras williams,
yuyos cordilleranos, espumante extra brut

sangrada $23000
Blend de vinos atlánticos, mate, cítricos  



— tragos clásicos —

negroni $7600
Príncipe de los Apóstoles, vermouth rosso, Campari

old fashioned $13700
Jim Beam White, azúcar, amargo de Angostura,
piel de naranja

manhattan $12800
Monkey Shoulder, vermouth rosso, amargo de Angostura

rusty nail $15500
Grant’s Triple Wood, Drambuie, piel de limón

paloma $9900
Ojo de Tigre, pomelo, limón, soda

gimlet $11100
Hendrick’s, limón, almíbar simple

whisky sour $10400
Tullamore D.E.W., limón, almíbar, clara de huevo



— sin alcohol —

— cervezas —

tereré $2700

kombucha $2700

agua con y sin 750 ml       $1700

pulpo blanco tónica $2750

pulpo blanco ginger $2750

miller (lata) $3500

guinnes (lata)  $3950

antares kölsch  $3500

tiamat n•12  $4400



arroyo 872, buenos aires, argentina
+54 11 3984 7849

www.floreriaatlantico.com.ar 
info@floreriaatlantico.com.ar

@floreriaatlantico

34 5̊9'16''s 58 3̊7'96''o


